A-4844 Regau

F A l E e S 716-0 Vakuumverpackungsmaschine Vac13

Fax.(0043)7672/716-34

KOMPETENZ SEIT 1964 | Tel.aus BRD:01801/716000
Fax aus BRD:01801/716001

info@faie.at, www.faie.at, www.faie.de, www.faie.eu

FN 99302 h, Handelsgericht Wels, DVR-Nr. 0050741,
UID-Nr.: ATU 24781403, ARA Lizenznummer: 5720  09.04.2003

Bestellnummer: 43424

Bedienungsanleitung

Filter
Vakuummeter
Handgriff
Schweil3timer
Schweiltaste
Sicherung (WT2,5A, 250V)
Hauptschalter

Noort ks, wWON —

Technische Daten
Vakuumstéarke:max. —1 bar
Saugleistung: 26 I/min
Leistungsaufnahme:500 Watt

SchweiBlénge: max. 430 mm =
Netzspannung: 230V /50 Hz

Gehduse: Inoxstahl, satiniert
Abmessung: 48x24x14 cm

Spezialvakuumbeutel: gerippt (in
verschiedenen GréRRen) verwenden

Bedienungsanleitung

e Den Schweitimer (4) auf die Nr. 4 stellen.

« Nachdem das Produkt in den Beutel gegeben wurde, diesen in 5 cm Entfernung von der Offnung halten und
die Beuteldffnung einen Zentimeter iiber die schwarze Dichtung legen; anhalten sobald die Finger den Stahl
beriihren.

e Miteiner Hand den Beutel festhalten und mit der anderen den Griff nach unten bewegen und ihn solange
driicken, bis das Vakuummeter auf — 0,4 steht.

e Nach erfolgter Luftabsaugung den SchweiBknopf (5) driicken und warten bis sich die Vakuumpumpe
automatisch ausschaltet und der bewegliche Teil in die Ausgangsposition zuriickkehrt.

Hinweise:

e Der Beutel muss der ProduktgroRe entsprechen. Der SchweilStimer (4) muss je nach Beuteldicke eingestellt
werden. Bei groBerer Beuteldicke muss daher die SchweiRzeit erhéht werden und umgekehrt.

e Die Ansaugung kann je nach Produktgrél3e, BeutelgroBe und Beuteldicke mehr oder weniger rasch sein.

* Beigewissen Fleischarten kann Blut angesaugt werden, das nicht in die Pumpe gelangt, sondern in der
Dichtung aufgefangen wird, die anschlieBend gereinigt werden muss.

e Sollte Fliissigkeit angesaugt werden, muss knapp unter der bereits durchgefiihrten Schweillnaht nochmals
geschweildt werden.

e Sollten sich an der Schweil3naht Falten bilden, muss wie oben nochmals geschweil3t werden.

e Vor dem Schweien den Beutel mit den Handen ganz aufmachen, um eventuelle Lufteinschliisse zu
beseitigen.

Vorsicht bei Fleisch mit Knochen: Der Knochen kénnte den Beutel beschéadigen.



Teile Nr.  Bezeichnung Faie Artikel Nr.

3 Luftfilter 71034
7 Druckschalter schweil3en 20171

8 Schalter Ein/Aus 20172

10 Sicherung 70935
14 Schweilldraht 65930
15 Schalter 79757
16 Trafo 72282
19 Platine 72069
26 Dichtung oben o. unten 49442

(wird 2 mal bendtigt)

27 Silikongummi weil} 79758
30 Vakuumpumpe 112261
32 Schweilidrahtfolie 49477
ohne Abb. Zugfeder 111836
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